Hotelfachschule

GASTRONOMIE-MANAGEMENT

Stundentafel' - gliltig ab September 2021
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fir Wirtschaft und Tourismus

Gastronomie-Management - HOFA Wochenstunden pro Klasse

l. Il. M. Summe
1. Religion 2 2 2 6
2. Aligemeinbildung, Sprache und Medien
2.1 Deutsch* 3 3 3 9
2.2 Englisch 3 3 3 9
2.3 Geschichte und Politische Bildung - 3 - 3
2.4 Biologie und Okologie 1 1 - 2
2.5 Officemanagement und angewandte Informatik 2 2 2 6
3. Tourismus, Wirtschaft und Recht
3.1 Tourismusgeografie - - 2 2
3.2 Tourismusmarketing? - 2 3 5
3.3 Kultur- und Tourismusland Osterreich 2 - - 2
3.4 Betriebs- und Volkswirtschaft 4 2 2 2 6
3.5 Rechnungswesen* 3 2 3 8
3.6 Recht - - 2 2
4. Gastronomie und Hotellerie
4.1 Erndhrung 1 1 - 2
4.2 Kuchenorganisation und Kochen 4 3 3 10
4.3 Serviceorganisation, Servieren und Getranke 4 3 3 10
4.3 Wahlpflichtbereich: Spezialisierung® - 2 1 3
5. Betriebspraktikum 3 3 2 8
6. Bewegung u. Sport (inkl. sportliche Animation) 2 2 2 6

32 34 33 99
Schulautonome Vertiefung
Gastronomie-Management - 3 2 5
Verbindliche Ubung: Persoénlichkeitsentwicklung 1 - - 1
Gesamtwochenstundenzahl 33 37 35 105
Pflichtpraktikum insgesamt 24 Wochen vor Eintritt in die 3. Klasse

' Die Stundentafel kann gemaf den Bestimmungen des Abschnittes Ill schulautonom abgeandert werden.

2inkl. Projektmanagement

3 In der 2. Klasse sind Betriebswirtschaft sowie Rechnungswesen organisatorisch zu verbinden.

4 mit Computerunterstiitzung

5 Wabhlpflichtfacher: Jungsommelier/e Osterreich und Késekennerin in Osterreich.
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